
Navidad Home Experience
Carta de platos y aperitivos





Entrantes para compartir (5 - 6 Personas)

BAndeja de Jamón Iberico con picos de jerez 500 gr/43€ 

Surtido de ibéricos con picos de jerez 500 gr/46€

Bandeja de quesos con panes variados 500 gr/28€

bandeja de salmón ahumado con blinis y creme fraiche 

con cebollino 250 GR/35€

bandeja de foie mi cuit con mango chutney y tostaditas 

de brioche 200/300gr 28€/42€

ensaladilla rusa $9€/ración

steak tartar con tostaditas de brioche 150 gr/22€

Tartar de salmón marinado con goyza crujiente de sésamo 
25€/ración

MINI TORTILLITAS DE PATATA CON CEBOLLA CARAMELIZADA CON 
ALIOLI DE TRUFA NEGRA 12 UNIDADES/22€



 

salpicón de marisco  a la  naranja - consultar precio

Gildas 6 unidades/12,50€

torreznos 6€/unidad

Rollito crujiente de pato con salsa de ciruelas  - 24 unidades/28€

PAstela de perdiz con almendras escarchadas  - 24 unidades/28€

ROLLITO DE BRESAOLA RELLENO DE ENSALADA DE RÚCULA - 24 unidades/28€

CON PIÑONES Y PARMESANO 12 UNIDADES/18€

croquetitas de jamón iberico - 10 unidades 9€/ración

croquetitas de marisco 10 - 10 unidades 10 €/ración

croquetitas de boletus - 10 unidades 9€/ración

focaccia de torta de casar con cebolla caramelizada  

GRAMOS/33€ 

 



primeros platos 

CREMA DE BOLETUS CON VIRUTAS DE JAMÓN  1 LITRO/ 4 raciones 18€

crema de mariscos 1 litro/4 raciones 20€ 

crema de calabaza Y manzana CON VIRUTAS DE JAMÓN  1 litro/ 18€ 4 raciones

ENSALADA DE MICUIT DE FOIE CON VINAGRETA DE MIEL Y PIÑONES  15€/PERSONA

ENSALADA DE Perdiz ESCABECHADA CON CROSTONES DE TORREZNOS - CONSULTAR PRECIO

LASAÑA DE STROGONOFF de pollo - CONSULTAR PRECIO

Lasaña de MARISCOS Con Vinagreta marisquera y verduritas de temporada- CONSULTAR 
PRECIO



SEGUNDOS PLATOS

carrillera ibérica con salsa de vino tinto y crema fina de patata trufada 19..50€/Persona
Meloso de buey con boletus con salsa de vino tinto y crema fina de patata trufada 20€/persona
solomillo de buey con patatitas con salsa de vino tinto 25€/persona
Pastel de cochinillo confitado con patatas a la vainilla y peras asadas *consultar precio
Timbal de tagine de picantón con limón confitado y aceitunas verdes con cus cus royale 
19€/persona
Jarrete de cordero al horno en su propio jugo con melange de verduritas de temporada y 
patatitas nuevas 20€/Ración
Vieiras a la plancha sobre ragout de patatas con puerro *consultar precio



OTRAS GUARNICIONES

LOMBARDA DE NAVIDAD

COLES DE BRUSELA DULCE Y LIGERAMENTE PICANTE CON LIMÓN Y GRAN PADANO 
RALLADO *CONSULTAR PRECIO

CEBOLLITAS FRANCESAS CARAMELIZADAS - 12€/500GR

COMPOTA DE MANZANA - 12€/10 RACIONES

PIMIENTOS DEL PIQUILLO CONFITADOS *CONSULTAR PRECIO

ARROZ DE FRUTOS SECOS Y OREJONES - 3,50€/RACIÓN



POSTRES

BANOFFEE DE CRUMBLE DE PECANA, PLÁTANO, DULCE DE LECHE, Y CHANTILLY DE CAFÉ CON 
CACAO ESPOLVOREADO 8€/unidad
PASTEL DE CHOCOLATE NEGRO SIN HARINA CON COULIS DE FRAMBUESA 36€/8 raciones
CHEESECAKE DE CALABAZA 8€/unidad
CHEESECAKE DE QUESO MANCHEGO CON MEMBRILLO 8€/unidad
CHEESECAKE DE FRUTA DE LA PASIÓN 8€/unidad
TURRÓN DE CHOCOLATE CON ALMENDRA 30€/6 raciones
GALLETA DE JENGIBRE Y RELLENA DE CREMA DE TURRÓN BANDEJA DE 18 UNIDADES/28€
PANETTONE DE CHIP DE CHOCOLATE CON CARAMELO SALADO *CONSULTAR DISPONIBILIDAD



VINOS y CAVA
consultar precios

VINO BLANCO
VEGALGAR 
D.O. RUEDA

Precio

VINO TINTO
RAMÓN BILBAO RESERVA

D.O. RIOJA

CAVA
PAGO DE THARSYS

BRUT NATURE



cócteles to go
Norema experience 

“Mixology”
PALOMA DE NAVIDAD

zumo de pomelo rosa, lima, tónica, 
jarabe de romero, tequila, y granada de 

guarnición
1 litro - 28€/5 personas

French KISS
zumo de naranja sanguínea, vodka, 

zumo de lima, jarabe de romero, cava
½ litro + 1 botella de cava/6 personas

33€

LEMON DROP
zumo de limón natural, azúcar glacé, 

vodka, verbena de limón 
1 litro - 33€/7 personas



CONDICIONES

CONDICIONES PEDIDOS NAVIDAD 2024

Nuestros precios son IVA no incluido.

-Para realizar el pedido es necesario escribir un email a: norema@noremasalinas.com. La elección de primeros 
y segundos platos tendrá que ser igual para todos los invitados.

-Podrá modificarse el número de invitados hasta 3 días antes de la fecha de pedido. La cancelación o reducción de 
invitados el día anterior o el mismo día del evento no surtirá efecto y se cobrará el importe íntegro acordado.

-Para efectuar la reserva es necesario el 50% del pago y el resto del pago 3 días antes del evento

-Los pedidos para el 24 de diciembre serán aceptados hasta el día 16 de diciembre. (Salvo que por volumen de 
trabajo se cierre la fecha)

-Los pedidos para el 31 de diciembre serán aceptados hasta el día 20 de diciembre.  (Salvo que por volumen de 
trabajo se cierre la fecha)

-Se entregará en menaje desechable o en recipientes aptos para calentar para aquellos casos que lo requieran. 
Incluimos instrucciones sencillas.

-El horario de entrega será el 24 y el 31 de diciembre de 9 a 12 hs en nuestras instalaciones o de 10 a 12hs en la 
zona Bernabéu

-El coste de entrega será de 25€ en Madrid capital en el horario indicado. Otras zonas consultar.

-Los pedidos que superen los 250€ tendrán transporte GRATUITO, en Madrid capital. Otras zonas consultar.

-Domingos y festivos permanecemos cerrados.

CONTACTO

Correo: norema@noremasalinas.com

Whatsapp : 630 68 1 567  

 



Avda. Pirineos, 25 Nave 17. San Sebastián de los Reyes. Madrid | 91 567 22 92

Norema Salinas
norema@noremasalinas.com

650.37.27.43

www.noremasalinas.com

¡Gracias!


